Herelich (1 lllommen

Unsere Heimatklche — frankisch verwurzelt mit kulinarischem Horizont
Wir legen Wert auf gute Produkte aus der Region, sorgfaltige Zubereitung und ehrliche Kiche. Unsere
Wurzeln liegen in Franken — und genau das darf man auch schmecken. Gleichzeitig lassen wir uns auch von
anderen Kichen inspirieren, wenn es gut zu unserem Stil und unserer Handschrift passt. Erganzt wird das

Ganze durch ausgewahlte Weine und einen herzlichen Service. Schdn, dass Sie bei uns sind.

lhr Team der Bestenheider Stuben

Upsers frambischan Pt

Fleisch & Feinkost Wild Eier aus Freilandhaltung
Viktor NuBbaumer | Kiirnach Jagergemeinschaft | Nassig Gefligelhof Repp | GroBheubach
Frankenhof Speth | GroBheubach Jagervereinigung | Wertheim Heimathof Rauenberg | Freudenberg
Milchprodukte Backwaren Obst, GemUse & Krauter
Viktor NuBbaumer | Kiirnach Backerei Gopfert | Wertheim Schraudt & Baunach | Wirzburg
StBwasserfische & Gerauchertes Gewdrze (i
Hartmut Hoh | Kreuzwertheim Altes Gewurzamt | Klingenberg In Zusammenarbeit mit -

et Resfomeresf”

Montag | Ruhetag (Gruppen & Privatfeiern auf Anfrage)
Dienstag - Freitag | 11:30 — 14:00 & 17:30 — 22:00
Samstag | 17:30 — 22:00
Sonntag | 11:30 - 15:00

Letzte Bestellannahme Kiiche | 13:30 & 20:30



Sepper & Jorspeieen

Barlauchschaumsiippchen W

Gruner Spargel | Croutons | Krauterdl

Frénkischer Spargelsalat
Radieschen | Tomaten | Wachtelei | Brotchips W

Carpaccio vom frankischen Weiderind

Wildkrautersalat | Barlauch-Zitrus-Vinaigrette | frittierte Kapern | Parmesanchips

Gebratene Jakobsmuscheln

Ravioli vom griinen Spargel | Silvaner-Safransauce

q:xciv & QTLMOLV

Gnocchi | Zucchinigemdise | Zitronen-Beurre blanc | Kartoffelstroh

Gebratenes Zanderfilet

Geschmorte Kalbsbacke

Kartoffelplree | Romanesco | Kalbsjus

Lammrucken im Krautermantel

Rosmarinkartoffeln | Erbsenpuree | Lammjus

Rumpsteak

Kartoffelgratin | gegrillter griner Spargel | Sauce Chateaubriand

Gelefe

GroBer gemischter Salat

Krauterdressing | Ei | Sonnenblumenkerne | Granatapfel | Steinofenbaguette w7

...mit Roastbeef-Streifen

...mit gegrillten Jakobsmuscheln & Wildfanggarnelen

Kleiner Beilagensalatf

7,80

13,40

17,90

18,90

26,90

28,70
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33,70

13,90

23,80
28,70

6,30

Fur jede Umbestellung berechnen wir einen Aufpreis von 1,00 €. Wir danken fur lhr Verstandnis.

*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfligbar Qﬂvegetarisch

Pvegan

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgefiihrten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Frackiacher Gporyl s Granafl

Zu allen Spargelgerichten servieren wir Salzkartoffeln sowie hausgemachte
Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter

Frankischer weiBer Spargel | naturkﬂ‘ﬁ 20,90
Frankischer weiBer Spargel | mit Koch- und/oder Rohschinken 23,90
Frankischer weiBer Spargel | mit Schweineschnitzel Wiener Art 25,40
Frankischer weiBer Spargel | mit gebratenem Zanderfilet 32,40
Frankischer weiBer Spargel | mit Rumpsteak 39,40

W eiramplphlirgy s Gpporgel

2023 | Silvaner ,Alte Reben”

trocken | Weingut Helmstetter | Blrgstadt | Franken

Unser Geheimtipp zu Spargel mit Sauce Hollandaise, hellem Fleisch und feinen Fischgerichten. Der Silvaner ,Alte Reben” iberzeugt mit

feiner Mineralik, ausgewogener Struktur und einer moderaten, eleganten Saure.

011 | 690

Dt

Créme brilée von der Tahiti-Vanille &
Rhabarbersorbet | Erdbeeren 11,60

Je Kugel hausgemachtes Eis, serviert mit frischen Friichten &
Tahiti-Vanille | Dunkle Valrhona-Schokolade | Tonkabohne 3,40

Je Kugel hausgemachtes Sorbet, serviert mit frischen Friichten 4
Rhabarber | Sauerkirsche | Zitrone 3,60

Fur jede Umbestellung berechnen wir einen Aufpreis von 1,00 €. Wir danken fur lhr Verstandnis.

*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfligbar Qﬂvegetarisch vegan

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgefiihrten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Sanddorn Spritz | Andalé & Secco | 8,00
Riesling Sekt 0,11 - Weingut Furst Léwenstein | 8,00

Gebratene Jakobsmuscheln Frénkischer Spargelsalat
Ravioli von griinem Spargel | Silvaner-Safransauce Radieschen | Tomaten | Wachtelei | Brotchips
Bérlauchschaumstppchen Bérlauchschaumstppchen
Gruner Spargel | Croutons | Krauterdl Gruner Spargel | Croutons | Krauterdl
Lammricken im Krautermantel Frankischer weiBer Spargel
Rosmarinkartoffeln | Erbsenpiree Salzkartoffeln | Sauce Hollandaise
Lammjus oder zerlassene Butter
Creme brilée von der Tahiti-Vanille Dreierlei Sorbet
Rhabarbersorbet | Erdbeeren Rhabarber | Sauerkirsche | Zitrone
4-Gang-Menu | 67 4-Gang-Meni | 49
3-Gang-Menu (ohne 1. Gang) | 49 3-Gang-Menu (ohne 1. Gang) | 37
3-Gang-Menu (ohne 2. Gang) | 59 3-Gang-Menu (ohne 2. Gang) | 42

Anderungen und Umbestellungen innerhalb der Menis sind leider nicht méglich

Bestellschluss fir unsere MenUs jeweils:
13:00 & 20:00 (3-Gang-Meni) | 12:30 & 19:30 (4-Gang-Meni)

v (il

3-Gang-Menii | 22 € | je 0,11 zu allen Gangen
4-Gang-Menu | 29 € | je 0,11 zu allen Géngen

*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfligbar Qﬂvegetarisch vegan

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgefiihrten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



