
Frohe Ostern 
Unsere Heimatküche – fränkisch verwurzelt mit kulinarischem Horizont 

Zur Osterzeit steht bei uns das im Mittelpunkt, was die Saison hergibt - frischer fränkischer Spargel und 

ausgewähltes Lamm. Wir kochen mit regionalen Produkten und viel Liebe zum Handwerk, ergänzt durch 

moderne Einflüsse, die unsere Küche sinnvoll bereichern.  

Wir freuen uns darauf, Sie an den Osterfeiertagen verwöhnen zu dürfen! 

Ihr Team der Bestenheider Stuben 

 

 

  

 

 

 

 
 
 

Unsere fränkischen Partner
Fleisch & Feinkost 

Viktor Nußbaumer | Kürnach 

Heimathof Rauenberg | Freudenberg 

Milchprodukte 

Viktor Nußbaumer | Kürnach 

Süßwasserfische & Geräuchertes 

Hartmut Hoh | Kreuzwertheim 

Wild 

Jägergemeinschaft | Nassig 

Jägervereinigung | Wertheim 

Backwaren 

Bäckerei Göpfert | Wertheim 

Gewürze 

Altes Gewürzamt | Klingenberg 

Eier aus Freilandhaltung 

Geflügelhof Repp | Großheubach 

Heimathof Rauenberg | Freudenberg 

Obst, Gemüse & Kräuter 

Schraudt & Baunach | Würzburg 

  

   In Zusammenarbeit mit 

Öffnungszeiten an den Osterfeiertagen 

Karfreitag | 11:30 – 14:00 Uhr & 17:30 – 22:00 Uhr 

Karsamstag | mittags geschlossen | 17:30 – 22:00 Uhr 

Ostersonntag | 11:30 – 14:00 Uhr & 17:30 – 22:00 Uhr 

Ostermontag | 11:30 – 14:00 Uhr & 17:30 – 22:00 Uhr 
 

Letzte Bestellannahme Küche | 13:30 & 20:30 



*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfügbar                  vegetarisch                   vegan 

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeführten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

Suppen & Vorspeisen 
Klare Kraftbrühe vom Ochsenschwanz 

Wurzelgemüse | Kräuterflädle    9,80 
 

Spargelcremesuppe 

eigene Einlage | Croutons | Schnittlauchöl  7,90 
 

Feldsalat mit Speck* & Croutons 

Walnussdressing | karamellisierte Walnüsse | Granatapfel       11,90 
 

Fränkischer Spargelsalat 

Wachtelei | Radieschen | Tomaten | Brotchips | frische Gartenkresse                    13,90 
 

 

Fisch & Fleisch 
Gebratenes Zanderfilet 

Kohlrabi-Kartoffelgemüse | Spinat | Kartoffelstroh | Zitrus-Beurre-Blanc 26,90 
 

Geschmorte Schweinebäckchen 

Kartoffelpüree | sautierter Rosenkohl     23,80 
 

Ragout vom Spessartwild 

hausgemachte Butterspätzle | saisonales Gemüse    26,80 
 

Lammrücken im Kräutermantel 

gebackene Polenta | Ratatouille | Lammsauce       32,60 
 

Rumpsteak 

Bratkartoffeln | Röstzwiebeln | Zitronen-Pfefferbutter    33,70 
 

Salate 
Großer gemischter Salat 

Kürbiskerne | Granatapfel | Ei | Kräuterdressing | Steinofenbaguette     13,90 
 

 …mit Roastbeef-Streifen          23,80 
 

Kleiner Beilagensalat         6,30 

 

 
 

Für jede Umbestellung berechnen wir einen Aufpreis von 1,00 €. Wir danken für Ihr Verständnis. 



*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfügbar                  vegetarisch                   vegan 

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeführten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

 

Fränkischer Spargel aus Grünsfeld 

Zu allen Spargelgerichten servieren wir Salzkartoffeln, hausgemachte Sauce  

Hollandaise oder zerlassene Butter 

 

Fränkischer weißer Spargel | natur          20,90 

Fränkischer weißer Spargel | mit Koch- und/oder Rohschinken      25,90 

Fränkischer weißer Spargel | mit Schweineschnitzel Wiener Art      26,40 

Fränkischer weißer Spargel | mit gebratenem Zanderfilet       32,40  

Fränkischer weißer Spargel | mit Rumpsteak         38,80 

 
 

Dessert 
Fränkisches Millefeuille 

Crème pâtissière von Tahiti-Vanille | „Quätschich“-Sorbet (Zwetschge) 11,60 
 

Frischer Erdbeersalat 

hausgemachtes Eis von der Tahiti-Vanille | Rhabarbergel 10,90 
 

Je Kugel hausgemachtes Eis, serviert mit frischen Früchten 

Tahiti-Vanille | Dunkle Valrhona-Schokolade | Tonkabohne 3,20 
 

Je Kugel hausgemachtes Sorbet, serviert mit frischen Früchten 

Rhabarber | Zwetschge | Sanddorn | Williams-Christ-Birne | Sauerkirsche 3,60 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Für jede Umbestellung berechnen wir einen Aufpreis von 1,00 €. Wir danken für Ihr Verständnis. 

 
 



*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfügbar                  vegetarisch                   vegan 

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeführten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

Unsere Ostermenüs 
Aperitifempfehlung 

Sanddorn Spritz | Andalö & Secco | 8,00 

Riesling Sekt 0,1l - Weingut Fürst Löwenstein | 8,00 

 

 

Klassik 
Fränkischer Spargelsalat 

Wachtelei | Radieschen | Tomaten | Gartenkresse 

*** 

Lammrücken im Kräutermantel 

gebackene Polenta | Ratatouille 

Lammsauce 

*** 

Fränkisches Millefeuille 

Crème pâtissière von Tahiti-Vanille 

„Quätschich“-Sorbet (Zwetschge) 

 

55 

Vegetarisch 
Spargelcremesuppe 

eigene Einlage | Croutons | Schnittlauchöl 

*** 

Fränkischer weißer Spargel 

Salzkartoffeln | Sauce Hollandaise oder  

zerlassene Butter 

*** 

Fränkisches Millefeuille 

Crème pâtissière von Tahiti-Vanille 

„Quätschich“-Sorbet (Zwetschge) 

 

38

 

 

Änderungen und Umbestellungen innerhalb der Menüs sind leider nicht möglich 

Bestellschluss für unsere Menüs jeweils: 

13:30 & 20:00 

 

 


