ook Qe

Unsere Heimatklche — frankisch verwurzelt mit kulinarischem Horizont

Zur Osterzeit steht bei uns das im Mittelpunkt, was die Saison hergibt - frischer frankischer Spargel und

ausgewahltes Lamm. Wir kochen mit regionalen Produkten und viel Liebe zum Handwerk, erganzt durch

moderne Einflisse, die unsere Kiiche sinnvoll bereichern.

Wir freuen uns darauf, Sie an den Osterfeiertagen verwéhnen zu duirfen!

Ihr Team der Bestenheider Stuben

Upsers frandischen Paifrer

Fleisch & Feinkost
Viktor NuBbaumer | Kiirnach
Heimathof Rauenberg | Freudenberg
Milchprodukte
Viktor NuBbaumer | Kiirnach
StBwasserfische & Gerduchertes

Hartmut Hoh | Kreuzwertheim

Wild
Jagergemeinschaft | Nassig
Jagervereinigung | Wertheim
Backwaren
Backerei Gopfert | Wertheim
Gewurze

Altes Gewirzamt | Klingenberg

Eier aus Freilandhaltung
Gefligelhof Repp | GroBheubach
Heimathof Rauenberg | Freudenberg
Obst, GemUse & Krauter
Schraudt & Baunach | Wirzburg

In Zusammenarbeit mit

RAUENBERG

Ot = dire Qferppiedfegen

Karfreitag | 11:30 — 14:00 Uhr & 17:30 — 22:00 Uhr
Karsamstag | mittags geschlossen | 17:30 — 22:00 Uhr
Ostersonntag | 11:30 — 14:00 Uhr & 17:30 — 22:00 Uhr
Ostermontag | 11:30 — 14:00 Uhr & 17:30 — 22:00 Uhr

Letzte Bestellannahme Kiiche | 13:30 & 20:30



Seppere & \Jforspeisen

Klare Kraftbriihe vom Ochsenschwanz

Wurzelgemuse | Krauterfladle

Spargelcremesuppe

eigene Einlage | Croutons | Schnittlauchol L

Feldsalat mit Speck* & Croutons

Walnussdressing | karamellisierte Walnusse | Granatapfel \d

Frankischer Spargelsalat

Wachtelei | Radieschen | Tomaten | Brotchips | frische Gartenkresse t

Tische & Tleischn
Gebratenes Zanderfilet

Kohlrabi-Kartoffelgemdase | Spinat | Kartoffelstroh | Zitrus-Beurre-Blanc

Geschmorte Schweinebéackchen

Kartoffelpulree | sautierter Rosenkohl

Ragout vom Spessartwild

hausgemachte Butterspatzle | saisonales Gemuse

LammrUlcken im Krdutermantel

gebackene Polenta | Ratatouille | Lammsauce

Rumpsteak

Bratkartoffeln | Rostzwiebeln | Zitronen-Pfefferbutter
Colafe

Kirbiskerne | Granatapfel | Ei | Krauterdressing | Steinofenbaguette ¥

GroBer gemischter Salat

...mit Roastbeef-Streifen

Kleiner Beilagensalatvﬂ

9,80

7,90

11,90

13,90

26,90

23,80

26,80

32,60

33,70

13,90
23,80

6,30

Fur jede Umbestellung berechnen wir einen Aufpreis von 1,00 €. Wir danken fur lhr Verstandnis.

*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfligbar Qﬂvegetarisch

Yvegan

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeflihrten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Foocbior oyl v Gl

Zu allen Spargelgerichten servieren wir Salzkartoffeln, hausgemachte Sauce

Hollandaise oder zerlassene Butter

Frankischer weiBer Spargel | natur w7 20,90

Frankischer weiBer Spargel | mit Koch- und/oder Rohschinken 25,90

Frankischer weiBer Spargel | mit Schweineschnitzel Wiener Art 26,40

Frankischer weiBer Spargel | mit gebratenem Zanderfilet 32,40

Frankischer weiBer Spargel | mit Rumpsteak 38,80
CD{/SS exr*

Frankisches Millefeuille

Creme patissiere von Tahiti-Vanille | ,Quatschich”-Sorbet (Zwetschge) W 11,60

Frischer Erdbeersalat

hausgemachtes Eis von der Tahiti-Vanille | Rhabarbergel W 10,90

Je Kugel hausgemachtes Eis, serviert mit frischen Friichten

Tahiti-Vanille | Dunkle Valrhona-Schokolade | Tonkabohne & 3,20

Je Kugel hausgemachtes Sorbet, serviert mit frischen Friichten

Rhabarber | Zwetschge | Sanddorn | Williams-Christ-Birne | Sauerkirsche ¥ 3,60

Fur jede Umbestellung berechnen wir einen Aufpreis von 1,00 €. Wir danken fir Ihr Verstandnis.
*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfligbar Qﬂvegetarisch Yvegan

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeflihrten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



(frcere Qemancs

A per Ty

Sanddorn Spritz | Andal® & Secco | 8,00
Riesling Sekt 0,11 - Weingut Furst Léwenstein | 8,00

Kssik

Frankischer Spargelsalat
Wachtelei | Radieschen | Tomaten | Gartenkresse
—_—

Lammrtcken im Krautermantel
gebackene Polenta | Ratatouille
Lammsauce
n—_—

Frankisches Millefeuille
Creme patissiere von Tahiti-Vanille
,Quatschich”-Sorbet (Zwetschge)

55

Vegfricch-

Spargelcremesuppe
eigene Einlage | Croutons | Schnittlauchol
-

Frankischer weiBer Spargel
Salzkartoffeln | Sauce Hollandaise oder
zerlassene Butter
n—_—

Frankisches Millefeuille
Creme patissiere von Tahiti-Vanille
,Quatschich”-Sorbet (Zwetschge)

38

Anderungen und Umbestellungen innerhalb der Meniis sind leider nicht méglich

Bestellschluss fir unsere MenUs jeweils:

13:30 & 20:00

*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfligbar

FROHE

@ vegetarisch Yvegan

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeflihrten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



