Ferelich (g lllommen

GenieRRen Sie bei uns eine kulinarische Reise durch die deutsche & internationale Kiiche mit franzosischen

Einflissen, begleitet von erlesenen Weinen und einem herzlichen Service. Lassen Sie sich von uns verwdhnen!

Ihr Team der Bestenheider Stuben

Fleisch & Feinkost Eier aus Freilandhaltung Backwaren

Viktor NuBbaumer | Kirnach Gefligelhof Repp | GroBheubach Backerei Gopfert Wertheim

Heimathof Rauenberg | Freudenberg Milchprodukte Krauter & Kresse
wild Molkerei Walther | Kitzingen Fremarx Greenery Marktheidenfeld

Jagergemeinschaft | Wertheim-Nassig Obst & Gemuse

Jagervereinigung | Wertheim Schraudt & Baunach | Wirzburg in_/\_;

Fisch & Meeresfriichte Gewlirze In Zusammenarbeit
Kochstoff Euler | Wirzburg Altes Gewirzamt | Klingenberg mit dem RAUENBERG

Offpergeeetfir Resfemuref™

Montag — Samstag | 17:30 — 23:00 Uhr
Sonntag | 11:30 — 15:00
Feiertage | 11:30 — 14:00 & 17:30 — 23:00
Letzte Bestellannahme Kiiche | 13:30 & 21:00



Geseckeife

Gultig vom 01.07.2025 bis 31.08.2025

g«ﬂw X \/wslwxw

Tom Kha Gai nach Art des Kiichenchefs | Garnelen | feine Gemuse-Einlage

Gazpacho | Basilikumsorbet | Créme fraiche @@

Carpaccio vom Rinderfilet | eingelegte Pilze | Frisée | Parmesan
Gratinierter Schafskdse | Hummus | gemischte Antipasti @@

Gegrillter Pfirsich | Ibérico Schinken | Ricotta Salata

qji/sc/[w X ?stciu

Lachsforelle | Kartoffelstroh | Artischocken-Ragout | Weille Tomaten-Beurre-Blanc

Gegrillte Riesengarnelen | Tagliarini | marinierte Zuckerschoten | Safran-Espuma | Parmesan

Lammricken im Krautermantel | gebackene Polenta | Ratatouille | Rosmarin-Knoblauch-Jus
Wiener Schnitzel vom Kalb | Bratkartoffeln | gebratene Pfifferlinge

Rumpsteak | Kartoffelwedges | cremiges Maispuree | Mini-Mais | Sauce Café de Paris

Rinderfilet | Dauphinekartoffeln | glasierte Karotten | Chimichurri (sidamerikanische Krautersauce)

*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verflgbar Qﬂ vegetarisch ‘P

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeftihrten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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\egifmrisch & \Jegon

Spicy Carrot | Hummus | Zitronenjoghurt* | Dukkahgewirz L 19,70
Fregola Sarda | gemischte Pilze | Erbsen | getrocknete Tomaten 7 22,60
Colsfe
GroBer gemischter Salat 7 13,90
...mit knusprigem Backhendl| 18,40
...mit gegrillten Riesengarnelen 22,90
...mit Rinderfiletstreifen 23,40
Kleiner Beilagensalat @ 6,30
CD«/SS exr*
Holunderbeeren-Mousse | Limetten-Sauerrahmeis | Joghurt-Hafer-Crumble @ 9,90
Variation von der Schokolade | Kirsche | Balsamico & 9,90
Eis mit frischen Friichten | je Kugel @ 2,90
Sorbet mit frischen Frichten | je Kugel J# 3,60
*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verflgbar Qﬂ vegetarisch ‘P vegan

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeftihrten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



T Bininy

8 Grorge Mess

* Nur Fr & Sa nach vorheriger Bestellung méoglich «
* Meni auch in vegetarischer Variante erhaltlich «

Praline von der Rinderzunge | Perlgraupen | Petersilie

*k*k

Gazpacho | Basilikumsorbet

*k*k

Filet vom VogelstrauB3 | Couscous | Limetten-Joghurt

*k*k

Saibling | Erbsengewéchse | Velouté

*k*k

Aprikosen-Kalamansi-Sorbet

*k*k

Short Rib | Polenta | Coleslaw | BBQ-Jus

*k*k

Schokolade | Kirsche | dunkler Balsamico

*kk

Téte de Moine | Pflaumen-Chili-Relish

Menlpreis Weinbegleitung
94 € p.P. 39 € p.P.

Unser Menu ist separat oder als Arrangement ,,Schlemmen & Schlummern” mit
Ubernachtung und Frithstiick an Freitagen und Samstagen jeweils am Abend erhéltlich.

Menuauftakt zwischen 18 und spatestens 18:30 Uhr. Auch als Gutschein erhaltlich.

MenU & Einzelzimmer 148 € p.P. mit Frihstlck
MenU & Doppelzimmer 130 € p.P. mit Frihstlck
MenU & Dreibettzimmer 126 € p.P. mit Frihstlck



