
Genießen Sie bei uns eine kulinarische Reise durch die deutsche & internationale Küche mit französischen 

Einflüssen, begleitet von erlesenen Weinen und einem herzlichen Service. Lassen Sie sich von uns verwöhnen! 

Ihr Team der Bestenheider Stuben 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Fleisch & Feinkost 

Viktor Nußbaumer | Kürnach 

Heimathof Rauenberg | Freudenberg 

Wild 

Jägergemeinschaft | Wertheim-Nassig 

Jägervereinigung | Wertheim 

Fisch & Meeresfrüchte 

Kochstoff Euler | Würzburg 

Eier aus Freilandhaltung 

Geflügelhof Repp | Großheubach 

Milchprodukte 

Molkerei Walther | Kitzingen 

Obst & Gemüse 

Schraudt & Baunach | Würzburg 

Gewürze 

Altes Gewürzamt | Klingenberg 

Backwaren 

Bäckerei Göpfert Wertheim 

Kräuter & Kresse 

Fremarx Greenery Marktheidenfeld 

 

 

  In Zusammenarbeit 

          mit dem 

Montag – Samstag | 17:30 – 23:00 Uhr 

Sonntag | 11:30 – 15:00 

Feiertage | 11:30 – 14:00 & 17:30 – 23:00 

Letzte Bestellannahme Küche | 13:30 & 21:00 



*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfügbar                                           vegetarisch                                            vegan 

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeführten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

Gültig vom 01.07.2025 bis 31.08.2025 

 

Tom Kha Gai nach Art des Küchenchefs | Garnelen | feine Gemüse-Einlage       8,40 

Gazpacho | Basilikumsorbet | Crème fraîche            6,80 

 

Carpaccio vom Rinderfilet | eingelegte Pilze | Frisée | Parmesan       16,90 

Gratinierter Schafskäse | Hummus | gemischte Antipasti                                                                      14,60 

Gegrillter Pfirsich | Ibérico Schinken | Ricotta Salata                                                                                  14,20 

 

Lachsforelle | Kartoffelstroh | Artischocken-Ragout | Weiße Tomaten-Beurre-Blanc   26,80 

Gegrillte Riesengarnelen | Tagliarini | marinierte Zuckerschoten | Safran-Espuma | Parmesan   27,60 

 

Lammrücken im Kräutermantel | gebackene Polenta | Ratatouille | Rosmarin-Knoblauch-Jus   29,80 

Wiener Schnitzel vom Kalb | Bratkartoffeln | gebratene Pfifferlinge   31,70 

Rumpsteak | Kartoffelwedges | cremiges Maispüree | Mini-Mais | Sauce Café de Paris   33,70 

Rinderfilet | Dauphinekartoffeln | glasierte Karotten | Chimichurri (südamerikanische Kräutersauce) 39,80 

 

 



*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfügbar                                           vegetarisch                                            vegan 

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeführten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

Spicy Carrot | Hummus | Zitronenjoghurt* | Dukkahgewürz    19,70  

Fregola Sarda | gemischte Pilze | Erbsen | getrocknete Tomaten   22,60 

 

Großer gemischter Salat             13,90 

…mit knusprigem Backhendl                                           18,40 

…mit gegrillten Riesengarnelen                                                  22,90 

 …mit Rinderfiletstreifen                         23,40 

Kleiner Beilagensalat                                            6,30 

 
Holunderbeeren-Mousse | Limetten-Sauerrahmeis | Joghurt-Hafer-Crumble    9,90 

Variation von der Schokolade | Kirsche | Balsamico    9,90 

Eis mit frischen Früchten | je Kugel          2,90 

Sorbet mit frischen Früchten | je Kugel         3,60 



• Nur Fr & Sa nach vorheriger Bestellung möglich • 

• Menü auch in vegetarischer Variante erhältlich • 

 

Praline von der Rinderzunge | Perlgraupen | Petersilie 

*** 

Gazpacho | Basilikumsorbet 

*** 

Filet vom Vogelstrauß | Couscous | Limetten-Joghurt 

*** 

Saibling | Erbsengewächse | Velouté 

*** 

Aprikosen-Kalamansi-Sorbet 

*** 

Short Rib | Polenta | Coleslaw | BBQ-Jus 

*** 

Schokolade | Kirsche | dunkler Balsamico 

*** 

Tête de Moine | Pflaumen-Chili-Relish 

 

Menüpreis                     Weinbegleitung  

                            94 € p.P.                            39 € p.P. 

 

Unser Menü ist separat oder als Arrangement „Schlemmen & Schlummern“ mit 

Übernachtung und Frühstück an Freitagen und Samstagen jeweils am Abend erhältlich. 

Menüauftakt zwischen 18 und spätestens 18:30 Uhr. Auch als Gutschein erhältlich.  

 

Menü & Einzelzimmer 148 € p.P. mit Frühstück  

Menü & Doppelzimmer 130 € p.P. mit Frühstück 

Menü & Dreibettzimmer 126 € p.P. mit Frühstück 


