Herelich (1 lllommen

Unsere Heimatklche — frankisch verwurzelt mit kulinarischem Horizont

Regionale Produkte und klassisches Handwerk bilden die Grundlage unserer Kiche. Darauf aufbauend setzen

wir moderne Akzente und ausgewahlte Einfliisse aus anderen Kuchen, ohne unsere Herkunft aus den Augen

zu verlieren. Heimat verstehen wir als Fundament — nicht als Grenze. Dazu gehdren ein herzlicher Service und

Weine, die wir mit Freude fur Sie ausgewahlt haben. Wir freuen uns darauf, Sie verwdhnen zu durfen!

lhr Team der Bestenheider Stuben

Upsers frambischan Pt

Fleisch & Feinkost
Viktor NuBbaumer | Kiirnach
Heimathof Rauenberg | Freudenberg
Milchprodukte
Viktor NuBbaumer | Kiirnach
Fisch & Meeresfriichte

Kochstoff Euler | Wirzburg

Wild
Jagergemeinschaft | Nassig
Jagervereinigung | Wertheim
Backwaren
Backerei Gopfert | Wertheim
Gewdrze

Altes Gewiirzamt | Klingenberg

Eier aus Freilandhaltung
Gefligelhof Repp | GroBheubach
Heimathof Rauenberg | Freudenberg
Obst, GemUse & Krauter
Schraudt & Baunach | Wirzburg

In Zusammenarbeit mit

Ofpesrgeeetfor Resfomereif

Montag | Ruhetag (Gruppen & Privatfeiern auf Anfrage)
Dienstag - Freitag | 11:30 — 14:00 & 17:30 — 23:00

Samstag | 17:30 — 23:00
Sonntag | 11:30 - 15:00

Letzte Bestellannahme Kiche | 13:30 & 21:00



tloine Meffrgehadte
Sepper & \Jorspeisen

Klare Kraftbriihe vom Ochsenschwanz

Wurzelgemuse | Krauterfladle

Vegetarische Tagessuppe L

e flgericlds

Kohlrabi-Kartoffelgemuse | Spinat | Kartoffelstroh | Zitrus-Beurre-Blanc

Gebratenes Zanderfilet

Geschmorte Schweinebackchen

Kartoffelplree | sautierter Rosenkohl

Rumpsteak

Bratkartoffeln | RGstzwiebeln | Zitronen-Pfefferbutter

Fregola Sarda
Winterlauch | Belper Knolle &

Klassisches Tagesessen mit Fleisch
Vegetarisches Tagesessen

Kleiner Vorspeisensalat
C{D«AS ex'

Creme patissiere von Tahiti-Vanille | ,Quétschich”-Sorbet (Zwetschge) W

Frankisches Millefeuille

Kleines Tagesdessert 8

*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfigbar @9  vegetarisch W vegan

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeflihrten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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lhr schneller Genuss zur Mittagspause
Vom 24.02. - 27.02.2026

+<(ﬁv55t'zsoLu

Wahlweise Salat oder vegetarische Tagessuppe

*k*k

Frankischer Kalbstafelspitz

Meerrettichsauce | Wurzelgemuse | Preiselbeeren | Salzkartoffeln

*k*k

Kleines Uberraschungsdessert

3-Gang-Menu 27,90
Nur Hauptgang 17,90

Vegfmrisch

Wahlweise Salat oder vegetarische Tagessuppe

*k*k

Hummus mit gegrilltem Gemuse

Orientalisches Dukkah-Gewdrz | Zitronenjoghurt

*k*k

Kleines Uberraschungsdessert

3-Gang-Menu 25,90
Nur Hauptgang 15,90
*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfigbar @9  vegetarisch W vegan

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeflihrten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



@ms WPV IVS

Wenn Zeit zum Geniel3en ist

Lossiccl

Klare Kraftbriihe vom Ochsenschwanz

Wurzelgemuse | Krauterfladle

*k*k

Rumpsteak

Bratkartoffeln | Rostzwiebeln | Zitronen-Pfefferbutter

*k*k

Frankisches Millefeuille

Créme patissiere von Tahiti-Vanille | ,Quétschich”-Sorbet (Zwetschge)

MenUpreis | 49

Vegfmrisch

Vegetarische Tagessuppe

*k*k

Fregola Sarda

Winterlauch | Belper Knolle

*k*k

Frankisches Millefeuille

Créme patissiere von Tahiti-Vanille | ,Quétschich”-Sorbet (Zwetschge)

MenUpreis | 36

*Gericht in veganer oder vegetarischer Variante verfigbar @9  vegetarisch W vegan

Eine separate Karte zu Zusatzstoffen & Allergenen erhalten Sie auf Wunsch von unserem Servicepersonal. Alle aufgeflihrten Preise verstehen sich in EUR und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



